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W dniach14-18 wrzesnia br. w Poznaniu odbyly sie Miedzynarodowe Targi
POLAGRA-TECH. Targi podzielone zostaly na trzy salony tematyczne:
Salon Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego, Salon Maszyn i Urzadzen
dla Przemystu Mleczarskiego oraz Salon Maszyn Urzadzen dla Przemystu
Spozywczego.

Wsrdd wystawcow obecni byli liderzy rynku technologii spozywczych
oraz tysigce profesjonalnych zwiedzajacych: wiascicieli i wspdtwiascicieli
zaktaddw produkcyjnych branzy spozywczej, menadzerow oraz tech-
nologéw produkcji z krajéw Unii Europejskiej. Targi te s swego rodzaju
biznesowym pomostem faczacym Starg i Nowg Europe, zwiedzajacych
i wystawcow.

Jak co roku na Targach Polagra-Tech firmy zaprezentowaly najnow-
sze technologie, maszyny, linie produkcyjne. Wystawcy na swoich stoi-
skach prowadzili pokazy i demonstrowali prace maszyn i urzadzen. Targi
sq doskonatg okazjg do przegladu najnowszych technologii, poszerzenia
wiedzy i wymiany do$wiadczen.

Réwniez nasza firma, Krajowa Sie¢ Serwisowa ,Serwis-Polska” jako
ogolnopolski serwis urzadzen chiodniczych i klimatyzacji byta obecna na
tegorocznych targach. W biezacym roku jednak bylismy tam w roli gosci
a nie wystawcow. Jednakze mimo to spotkanie zaowocowato nowymi kon-
taktami i wiadomosciami ze $wiata gastronomi i techniki przemystu spo-
zywczego. Nasza uwage przykuto kilka firm, ktdre chcieliby$my Pahstwu
przyblizy¢.

Firma Cream powstata w 1997r. jako wytaczny przedstawiciel firmy
Koenig Maschinen.

Od 3 lat preznie rozwija si¢ drugi dziat firmy zwigzany z sektorem Ho-
ReCa. Obecnie Cream Sp. z 0.0. jest wylacznym przedstawicielem tak-
ze takich marek jak: FB De Ranieri (witryny do ciast i lodéw, zabudowy
kawiarni, cukierni, lodziarni), La Spaziale (tradycyjne ekspresy do kawy),
Cattabriga (maszyny do produkcji lodow, kremdw, bitej Smietany).

Wspdtpracujg  z renomowanymi i sprawdzonymi $wiatowymi pro-
ducentami takimi jak: Hiber (szokdwki, mroznie, przechowalniki), Faema
(automaty do kawy), JAC, Salva, Rondo Doge, Riehle. Dysponujemy
profesjonalnym, wyszkolonym u producentdw, autoryzowanym serwisem,
zapewniajacym pefng obstuge gwarancyjng i pogwarancyjng na terenie
catego kraju. Firma proponuje indywidualne rozwigzania oraz stuzymy fa-
chowg pomocg technologiczng.
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Nastepng godna uwagi pozycja jest Firma Primulator.

Firma Primulator zajmuje czolowe miejsce w sprzedazy i serwisie
profesjonalnych urzadzen gastronomicznych. Na terenie Polski biura firmy
znajdujg sie w Warszawie, todzi, Poznaniu, Gliwicach i Gdyni. 15-letnia
tradycja i doswiadczenie sprawity, ze cieszg si¢ zaufaniem klientdw indy-
widualnych oraz sieciowych, a takze liczne hotele, lodziarnie, cukierie,
kawiarnie i restauracje.

Firma wraz ze wzrostem wymagan klientéw, udoskonala swoja oferte,
proponujac sprzet najnowszej generacji. Oferujg produkty renomowanych
firm, ktdre charakteryzuje wysoka jako$¢ wykonania, estetyczny wyglad
i ekonomiczna eksploatacja. Firma Primulator oferuje réznorodnos¢ swo-
ich produktow, w ofercie maja: profesjonalne urzadzenia do napojéw ka-
wowych firmy Foema i Coffee Queen, zmywarki do szkta, porcelany i blach
cukierniczych firmy Comenda, kostkarki do lodu firmy Icematic oraz catg
game urzadzen chtodniczych i mrozniczych firm Carpigiani i ISA, ktdre za-
prezentowata na swoim stoisku. Dodatkowo wszystkie maszyny objete s
roczng gwarancja, posiadaja niezbedne certyfikaty i atesty.

Kolejng firma jest PACKO, ktora wraz z firmg Fullwood tworzy gru-
pe kapitatowgq Fullwood Packo Group. Firma Packo zaprezentowata swoj
sztandarowy produkt jakim jest schtadzalnik do mleka z produkcjg wody
lodowej wewnatrz — gwarantujgcy nie zamarzanie mleka. Firma posiada
fabryki w Belgii, Ifandii, Biatorusi, Pakistanie, Chinach i Meksyku. Od 1
marca 2008 weszli na rynek w Polsce.
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Ponad 60 letnia tradycja, do$wiadczenie oraz codzienna praca inzy-
nierdw i konstruktorow w laboratoriach na terenie catego $wiata gwarantujg
najwyzsza jakos¢, nowe rozwigzania i zaawansowane technologie. Stoso-
wane rozwigzania utatwiajg zycie i oszczedzajg czas rolnikom, a techno-
logie pozwalajg zredukowa¢ do 50 % kosztéw energii ponoszonych przy
klasycznych metodach schtadzania mleka.

Firma przywigzuje bardzo duzg uwage do jakosci wytworzonych urza-
dzen jak i ochrony $rodowiska np. wszystkie ciecia i faczenia powierzchni
metalowych sg realizowane technologig laserowa. Wszystkie etapy pro-
dukcji urzadzen sg poddawane testom, szczegdtowej kontroli i analizie.
Wyniki tych testow sg analizowane i przechowywane przez 5 lat.

Chetnie realizujg zaméwienia specjalne wg najnowszych technologii
i wymagan Klientow.

Nastepna, zauwazong przez nas firma jest niemiecka firma DEBAG.
Zajmuije sie ona, produkcjg coraz popularniejszych w naszym kraju, piecy
konwekcyjno -parowych do wypieku $wiezego pieczywa. Tego typu urza-
dzenia coraz cze$ciej mozna znalez¢ w sieciach marketéw na terenie catej
Polski. Piece firmy Debag sg réwniez chetnie uzywane w profesjonalnych
zaktadach piekarniczych. Produkty Firmy odznaczajg sie najnowoczesniej-
szg technikg i niskim zuzyciem energii podczas produkcji. Zastosowano
w nich wiele nowatorskich rozwigzan technicznych. Firma oferuje piece
pietrowe, drazkowe, obrotowe lub ladowe — wszystkie w nowoczesnej
technice MONSUN - dwa wentylatory zapewniajg regularng zmiane kie-
runku goracego strumienia powietrza. Wynikajacy z tego réwnomierny
gérny i dolny nagrzew pieca i niska predkos¢ przeptywu powietrza zapew-
niajg udany wypiek pieczywa.

Tegoroczne Targi POLAGRA-TECH jak zawsze byty doskonatg okazja do
poszerzenia swojej wiedzy jak i zacie$nienia kontaktow branzy zaréwno
chiodniczej, jak i cukierniczej oraz piekarskiej.
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